
Agriculture Bio Label Rouge Produits locaux Viandes Françaises AOP

                         *« Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles » * tous nos repas sont faits maison

Gluten Œuf Lait Poisson Soja Crustacés Mollusques Sésame Arachide Moutarde Lupin Céleri Fruits à coques Sulfites

X

LUNDI Entrée 

melon

Plat principal

arraignée de porc origine France x x

Plat de remplacement

filet de hoki msc x x

Accompagnement

petit pois carotte x

Produit laitier 

emmental bio x

Dessert 

crème dessert x x

MARDI Entrée 

célerie rémoulade x x x x

Plat principal

nuggets de poulet c x x x

Plat de remplacement

nuggets de poissons x x x x

Accompagnement

frites x x

Produit laitier 
yaourt nature bio Ferme de 

Chamaron
x

Dessert 

raisin bio local x

MERCREDI Entrée 

courgettes bio râpées au curry c x x x x

Plat principal

tomates farcie veggy x x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

semoule bio x x

Produit laitier 

saint nectaire laitier AOP x

Dessert 

pomme locale bio x

JEUDI Entrée 

coleslaw x x x x

Plat principal

quenelle x x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

riz long de Camargue IGP x x

Produit laitier 

petit moulé x

Dessert 

brugnon Bio x

VENDREDI Entrée 
salade de lentille verte du Puy 

AOP
x x x

Plat principal

filet de colin x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

gratin de poireaux Bio x x x x

Produit laitier 
yaourt nature Ferme des 

Pourchoux
x

Dessert 

mini tartelette aux fruits rouges x x x x

Possibilité de resservir le plat principal de la veille (Après contrôle sanitaire)

MENU SCOLAIRE
semaine du 31/08 AU 04/09/26

Pain mis à disposition

Menus à titre indicatif sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements


