
Agriculture Bio Label Rouge Produits locaux Viandes Françaises AOP

                         *« Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles » * tous nos repas sont faits maison

Gluten Œuf Lait Poisson Soja Crustacés Mollusques Sésame Arachide Moutarde Lupin Céleri Fruits à coques Sulfites

X

LUNDI Entrée 

feuilleté chèvre x x x

Plat principal

boulette de bœuf origine France x x

Plat de remplacement

aiguillette de poisson blanc 

panée aux céréales
x x x x x x x x

Accompagnement

salsifis à la sauce tomate x x

Produit laitier 

saint paulin x

Dessert 

poire william Bio

MARDI Entrée 

courgette râpée au fromage frais x x

Plat principal

sauté de porc origine France x x

Plat de remplacement

filet de perche sauce citron x x x x

Accompagnement

pomme de terre Bio sautées x

Produit laitier 
yaourt nature Ferme des 

Pourchoux
x

Dessert 

nashi Bio

MERCREDI Entrée 
salade de cervelas origine France 

ou  terrine de poissons
x x

Plat principal

œuf Bio au plat x x x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

haricot beurre Bio x

Produit laitier 

fromage crôute noire x

Dessert 

pastèque Bio

JEUDI Entrée 

célerie Bio rémoulade x x x x

Plat principal
lasagne ricotta épinards Bio et 

chèvre
x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

laitue romaine x

Produit laitier 

emmental Bio x

Dessert 

pomme pink kiss Bio

VENDREDI Entrée 

carotte râpée au jus de citron Bio x

Plat principal

filet de tilapia sauce basilic x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

riz de Camargue IGP x x

Produit laitier 
yaourt nature Ferme de 

Chamaron
x

Dessert 

cookies "maison" x x x

Possibilité de resservir le plat principal de la veille (Après contrôle sanitaire)

MENU SCOLAIRE
semaine du 14 septembre au 18 septembre 2026

Pain mis à disposition

Menus à titre indicatif sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements


