
Agriculture Bio Label Rouge Produits locaux Viandes Françaises AOP

                         *« Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles » * tous nos repas sont faits maison

Gluten Œuf Lait Poisson Soja Crustacés Mollusques Sésame Arachide Moutarde Lupin Céleri Fruits à coques Sulfites

X

LUNDI Entrée 

salade composée x
x x

Plat principal
boulette de volaille origine 

France
x x

Plat de remplacement

galette épeautre tomate x x
x

Accompagnement

penne Bio x

Produit laitier 

croûte noire x

Dessert 

crème dessert bio x
x

MARDI Entrée 

salade de rizettis aux olives x
x x

Plat principal

escalope de dinde origine France x

Plat de remplacement

filet de merlu x x

Accompagnement
choux fleur Bio aux épices à la 

coréenne x

Produit laitier 

fromage blanc Bio x

Dessert 

banane Bio

MERCREDI Entrée 

potage de légumes Bio x

Plat principal

poulet rôti x x

Plat de remplacement

filet de tilapia x x x

Accompagnement

coquillette Bio x

Produit laitier 

tomme blanche x

Dessert 

pêche de vignes Bio

JEUDI Entrée 

salade de rutabaga Bio x
x

Plat principal

œufs durs florentine x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

épinards Bio x

Produit laitier 
yaourt nature Ferme des 

Pourchoux
x

Dessert 

salade de fruits
x

VENDREDI Entrée 

crème de Panais Bio x x

Plat principal

fish and chips Bio x x x x

Plat de remplacement

***

Accompagnement

choux de bruxelles Bio x

Produit laitier 

vache qui rit Bio x

Dessert 

pain perdu et sa boule de glace x x x

Possibilité de resservir le plat principal de la veille (Après contrôle sanitaire)

MENU SCOLAIRE
semaine du 5 au 9 octobre 2026

Pain mis à disposition

Menus à titre indicatif sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements


