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Agriculture Bio

Pain mis a disposition

LR

Label Rouge

*« Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles »

MENU SCOLAIRE
semaine du 9 au 13 novembre 2026
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Produits locaux
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Viangs Frangaises

* tous nos repas sont faits maison
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Gluten

Euf
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Lait

Poisson Soja
.
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Crustacés

Sésame

Arachide

Moutarde

Lupin

Céleri

Fruits & coques

gulﬁlis

1
hod

[ Lunoi

Entrée

bouillon de vermicelle

Plat principal

blanquette de veau origine
France

Plat de remplacement

blanquette de poisson blanc

Accompagnement

haricots vert Bio

Produit laitier

babybel bio

Dessert

poire bio

MARDI

Entrée

salade de perle a la menthe

Plat principal

filet mignon origine France sauce
moutarde

Plat de remplacement

dos de lieu noir sauce moutarde

Ac

choux de bruxelles

Produit laitier

fromage blanc Bio

Dessert

banane bio

MERCREDI

Entrée

Plat principal

Plat de remplacement

Ac

Produit laitier

Dessert

JEUDI

Entrée

velouté de courgette

Plat principal

quenelle nature

Plat de remplacement

P

Ac

riz basmati

Produit laitier

saint nectaire laitier AOP

Dessert

pomme localale bio

VENDREDI

Entrée

betterva Bio aux pomme locale
Bio

Plat principal

filet de merlu sauce aux capres

Plat de remplacement

x

Accompagnement

coquillette bio

Produit laitier

yaourt nature Ferme des
Pourchoux

Dessert

gateau a l'ananas

Menus a titre indicatif sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements
Possibilité de resservir le plat principal de la veille (Aprés contréle sanitaire)




